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Salsiccia

| Salsiccia stagionata

| Gli Ingredienti

| Carne di suinoifresca, salsa di peperoni calabresi,
sale, peperoncino calabrese in polvere, destrosio, saccarosio,
| Antiossidante: E301 - Conservanti: E252 i

Descrizione prodottio

' La Salsiccia ¢ un impasto di carne
|suina macinata, conciata con sale
¢ peperoncino. La carne usata &
‘quella della \pci"d Il prodotto sk
presenta nella sua forma tipica
dovuta alla conformazione del
budello naturale, legata a tocchetti.

Denominazione di ve
Soppressata stdzionata

' Gli Ingredienti

'Carne di suino fresca, salsa di
calabresi, sale, peperoncinp kealabrese
Ill I)()]\Lll dL\lr()\lU \stJr(SSIU.
Antiossidante: E301 ‘ f
&Conservanti: E252 i

l l
it
‘f

‘peroni

.
'
)

Pcrcme‘rl organolettici

Odore: inténso, aromatico, gtadevole
Colore: rosso brillante, biance rosco

Sapore: tiplco, marcato, dolcg o piccante
nsistente ¢ compatta al taglio

Struttura:

Denominazione
di vendita

Salsiccia ['rL'.sL';l

AntiossidantedE301
Conservanti: B252

Descrizione prodotto
La Supprcsmm ¢ un impasto
di carfie suina m.mn.na
L(lll(l{rld consalee 1§
peperoncino. La carne |
usata & quella della spalla e
della goscia.

11 prodotto si presenta nella
sua fdkma tipica dovutd alla
confofmazione del budgllo
naturgle.

A fresha

Carne di sumq fresca, salsa
di peperoni calabresi, sale, l
peperoncino calabrese in

pul\'crc. destrasio, saccarosio.

Imballaggio

Imballo prinsario; buste SOLLOVUOLO

3

Pez=i nel cartone: 70/80

%‘w cartone: 18/20 kg circa

escrizione prodotto |

e peperoncino. Lajcarne usata &
quella della spalli. 1l prodotto si
presenta nella \ua rma tipica |
dpvuta alla u)nl nazione del
dello naturale} l<];,am a
t@cchetti, ]

rametri organclettici

(klore: intenso, affumicato, tipido

Skpore: tipico, marcato, dolee o
piccante
Struttura: morbida ¢ compatta

l (Blore: rosso chiaro, bianco rose
!
]

I’ =zi nel cartone: 40 '
Peso singolo: 0,500 kg circa |
Peso cartone: 18/20ka circa |

Pcrumeirl orguanglettici
Odore: intenso, aromatigo, gradevole
Colore: gosso brillante, lidnm rosco |
Sapore: fipico, marcato, tlolce o piccany
Strutturg: consistente ¢ compatta al tag

Imballo primario: buste $ottovuoto
Pezzi m'fmrtum 60/70 |

Peso singolo: 0,300/0, 4(}() kg circa
Peso ulrtum’ 18/20 kg L‘I‘Ld

-y

Peso singolo: 0,250/0,350 kg cir¢a

a Salsiccia ¢ un impasto di carne
stiina macinata, €onciata con salc

ihallo primario: buste sottov uol()‘

O
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Denominazione di vondl’u

(ﬁpuu)”u ] -

OII Ingrecllon}l

Carne di suino [resea, sale, peperoncino
calabrese in polverg, destrosio, sacearosio.
Antiossidante: E301

Conservanti: E252

Descrizione prodotto
lli(‘.ap()cullo ¢ un ritaglio di carne suina
conciata con sale ¢ peperoncino.

L& carne usata ¢ quella della parte

alta del filetto.

IIprodotto si presgnta nella sua

farma tipica allung gta ¢ rotondeggiante.

Parametri organolettici

Qdore: intenso, aromatico, gradevole
(y)lurc- rosso brillante, I)ianco’msc?
\gporc tipico, delidato, dolce

S'rulmm consistenite ¢ compatta d' taglio

i
Imballaggio ' |
Imballo primario: baste .s()llu\‘uuloi ‘
Pezzi nel cartone: 14 intero/50 a pe 21 ‘
Peso singolo: 1,500 kg intero circa | I|
Peso cartone: 18/200kg circa !

A

! 1
Denominazione di vendita
Culatello !

Carne di suino fresea, sale, peperoncino
cdlabrese in polveré, destrosio, saccarosio.
tiossidante: E301 |

Chbnservanti: E252]

Descrizione prodotio

IECulatello ¢ un rigaglio di carne shina
c@nciata con sale efpeperoncino.

L4 carne usata & quella della parte
péstcrmrc della coseia.

Ilprodotto si presehta nella sua

forma tipica bombata ¢ rotondeggiante.

rametri orgunolettici

(Wore; intenso, aromatico, grddu(JL
(Blore: rosso brillante, bianco roscg
Sdpore: tipico, delicato, dolce /l
Struttura: consistente ¢ compatta ¢ taglio

Imballaggio

Isllmllu primario: bliste sottovuoto!
Pezzi nel cartone: 18 intero/50 a pezzi
Peso singolo: 1,500 kg intero circa
Peéso cartone: l‘%/l(}‘l\g cirea
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Pancetta arrotolata

Denominazione di vendita

ancettaarrotolata

Gli Ingredienti

Carne di suino fresca, sale, peperoncino

calabresé in polvere, de

Antiossidante: E301
Conservanti: E252

SLrOsio, saccarosio.

Descrizione prodotto

La Pancetta arrotolata & un ritaglio !

di carne suina conciata

con sale ¢ 1 |
.

l)cpcruncino. arrotolata ¢ legata con
o spago. La carne usata ¢ quella del

sottopancia senza coter

ma.

3

Il prodotto si presenta nella sua forma}

tipica arrotolata,

l‘crcnieirl organolettici

Odore: iftenso, aromati
Colore: fosso tenue, bia
Sapore: ipico, marcato
Strutturd: consistente ¢

Imballaggio

Intballo ”rinmn‘u: buste
Pezzi nelleartone: 10 int

Denominazione di vendita rametri orgtinolettici
‘ancetta tesa (!Jore: intenso, arofatico
Colore: rosso brill » hianco rosco

Gli Ingredienti Plore: rossoprillagge *
| v - e ! Sapore: tipico, marcato
Carne di S fresca, sale, PRHESODCDO Struttura: consistente e compatta al taglio
calabrese in pdlvere, destrosio. §accarosio '
Antiossidante3E30 ‘
\}l() idante l- 1 Imballaggio

, Conservanti: 252 _ _

! B | Imballo primario: hliste sottovuoto

; Descrizione prodotio a Pezzi nel cartone: 3 intero/60 a pezzi
La Pancetta tesa ¢ un ritaghio di carne Peso singolo: 2,500%kg intero circa
suina conciata con sale ¢ péperoncino. Peso cartone: 8/20 R circa

La carne usata ¢ quella del sottepancia.
& 11 prodotto si presenta nelld sud forma
tipica squmlmtf rcnangulin'c.

l
! \;." | I K

Peso singplo: 2,500 kg intero c,-jrc;l
Peso cartgme: 18/20 ke circa ||

0 \
Neo rosco
' L}

¢ompatta al taglio
, }

i |

|

'Aitm\fuom
JI 40 a pezzi




Salame Cicala

| \ |
|

il e \-

Denominazione di vondlﬂi

» ! "-— /
i /
!
Denominazione di vendita

Salame Cicala | -

;ll Ingredlen‘l

Garne di suino [resca, salsa di peperoni
calabresi, sale, peperoncino calabrese in
polvere, destrosio, $accarosio,
Antiossidante: E301

Conservanti: E252

Descrizione prodotto

Il Salame Cicala & un impasto di earne
sbina, conciata con sale ¢ peperoncino.
La carne usata ¢ gliella della spalla e
della coscia. Il prodotto si presenta in
budello lungo ¢ grosso, particolarmente
adatto al taglio con affettatrice.

Parametri organolettici
dore: intenso, ardmatico, gradevole
slore: rosso brillahte, bianco rosco
pore: tipico, martato, dolce o pictante
ruttura: consistente € compata ; h (dglu

ballaggio ,
Imballo primario: buste suum'uuu*
Pezzi nel cartone: 19/12
Peso singolo: 1800/2000 gr. circa
Peso cartone: 18/2(00kg ¢irca

| Prosciutto crudo ;J]
.
| Gli Ingredienti o
- Carne di $uino [resca, salg, peperoncino y
. » |
calabrese in polvere, destisio, saccarosio. Parametri organolettici
Antiossidante: E301 Odore: intenso, aromatico, gradevole
Conservafti: E252 y Colore: rosso brillante, bianto roseo ! |
' Sapore: tipico, dolce i '
|
f Descrizione prodotio P Struttura: Ywnmumc al taglio
| Il Prosciutto erudo ¢ un ritaglio rne ‘
rosciutto erudo ¢ un ritaglio di carne Imballaggio

suina congiata con sale ¢ peperoncino, |
La carne psata ¢ quella della coscia, | |
l’lpllllld ed arrotondata. 11 prodotto si

. presenta pella sua forma @ipica n.ltut‘[llc

l |:Ji |

Pezzi nel &rtone: 2

Peso singdo: 6/7 kg circa
Peso ('umlu': 12/14 kg circ:

Imballo pgimario: buste sotfovuoto ! |
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Denominazione di vendita

Filetto di Lonza ==

. , - Carne di suino [resca, sale, pcpcruminu
| f calabrese in polvere, destrosio, sdu.umslo
: Antiossidante: E301

Conservanti; E252 ‘

Descrizione prodetto ,

Il Filetto di Lonza ¢ un ritaglio di carge
conciatd con sale ¢ peperoncino. !
La carne usata & quella della parte bassa
del filetto.

Il prodatto si presenta nella sua formay
tipica dnunu.lm (& mlumlcwmnu

Parametri organolettici

Odore; aromatico, gr.uluolc
Colore: ¥osso brillahte, |7|Jnm roseo
Sapore: Helicato, dolee

Struttura: consistente ¢ Fompalta al l;]g]i()

f '
Imballaggio ’ | |
Imballo primario: buste $u¢vuotu
Pezzi nefcartone: 13 intero/50 a pezzi

Peso singolo: 1,600 kg mldm truu
Pesa carfoure: 18/20 l\gt“l‘(.d [

) : ! l
Denominazione dlivo ita Parametri ofganolettici
. .
Guanciale Odore: intenso, @omatico | |
Colare; roslo tenfle, bianco rosco
Gli Ingredienti | Sapore: tipico, marcato |
Carne di suindfresca, sale, peplironcino | Struttura: morbida ¢ compatta al taglio :
calabrese in pojvere, destrosio, §ccarosio.
Antiossidante:$301 - Conservinti: E252 Imb-"“ggloﬁ
! B 3 Imballo primariok buste sottovuotg .
Descrizione prodotto Pezzi nel cartone£8 intero/60 a pedzi |
Il Guanciale ¢ un ritaglio dil carhe conciata ' Peso singolo: 1,500 kg intero circa)
con sale ¢ pe petoncino. ' 1 Peso cartone: 12/?() kg circa
La carne usata ¢ quella (lt‘"d parte bassa ' i
wdella testa. . !

Il prodotto si pfesenta ncl!u sua forma
ipica rettangolare.

(1§
! HjRY PR l 0 !
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chiaccia

|
Denominazione di
vendit !
Schiacciata |

Gli Ingredienti
Carne di suino fresca, salg, peperoncino
calabrese In polvere, destrpsio, saccarosio.
Antiossidante: E301 ,f

Odore: intenso, aromalicu,g;r;ulcvolc

(‘-()nscr\'u.n(i: E252 i Colore: rgsso brillante, biafico rosco | I
' . Sapore: tpico, marcato, dolee o piccante

Descrizione prodotfo } Sn'u!lumg consistente ¢ cofhpatta al taglio |

. | )
[a Schiacciata ¢ un impagto di carne s.\lint ‘

TR T P73 : Imballaggio ' '
macinatay conciata con sale ¢ peperoncine
La carne psata ¢ quella dd@la spalla ¢ della Imballo primario: buste softovuoto ‘
coscia. Il prodotto si presénta nella sua Pezzi nel kartone: 15
forma tipica allungata e sehiacciata doyutd Peso singlo: 1,300 kg circa
alla particolare lavorazione. Peso cartgne: 18/20 kg circa

Denominazione di vendita ' ': Pcrcmo{rl organoletfici

Nduja | Odore: intenso, aromatico, gdevole

Gli Ingredienti Colore: rosso brillante
Sapore: tipito, marcato, molt§ piccante

Carne di suino fresca, lardlo di suino, sals: : i : ;
Struttura: thorbida e delicatafal taglio
¥ g

di peperoni calabresi, sald peperoncino
calabrese, destrosio, saccdosio.

E> cemng

i
Antiossidante: E301 I-‘I"'“"'Sh
Conservanti: E252 Imballo primario: buste sottavuoto
Descrizione prodotto | Pezzi nel edgtone: 65 ; i |
= A : ) ] Dy ; 3 T8 !
La Ndujale un impasto di carne suina~ § Peso singolg: 300/400 gr. cirda .

A < | B Yoo o 199 v UNZ
macinata, conciata con sale ¢ peperongino, Peso cartorte: 18/20 kg circa

La carne psata & quella della spalla, ¢on | ,
ritagli grassi di guanciale ¢ pancetta.! / ’ 1
Il prodot® si presenta nella sua forma ' | |
, tipica dovuta alla confornfazione del|
¢ budello naturale. I

! \n'i | J

— &
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produzione di insaccati e salumi tipici calabresi
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